
BISTROT
L E  M I D I  1 1 H 0 0 – 1 4 H 0 0

MENU BISTROT aussi en menu 14,90

SOUPE DU JOUR 3,90
voir l’ardoise

SOUPE À L’OIGNON 5,50
oignons lentement caramélisés dans un vrai bouillon de bœuf,
gratinés sous une croûte de fromage dorée · 250 ml · 1, 7, 9

CROQUE-MONSIEUR 7,90
pain grillé gratiné au jambon, emmental, moutarde de Dijon et
béchamel, frites · 330 g · 1, 7, 10

STEAK HACHÉ 11,90
bœuf haché, sauce au poivre noir, frites
360 g · 7, 9, 10, 12

BŒUF BOURGUIGNON 13,90
bœuf mijoté au vin rouge, carottes, petits oignons grelots,
champignons, purée de pommes de terre · 400 g · 1, 7, 9, 10, 12

POUR FINIR crêpe flambée

CRÊPES SUZETTE 9,90
déclinaison d’orange, Grand Marnier, glace vanille
· 210 g · 1, 3, 7 · traces 5, 6, 8

ACCOMPAGNEMENTS
FRITES OU SALADE 3,50
BOULE DE GLACE 1,50
SUPPLÉMENT CHANTILLY 0,80

GALETTES
1 0 0  %  S A R R A S I N  ·  S A N S  G L U T E N

CLASSIC aussi en menu 8,90

JAMBON, EMMENTAL & ŒUF 7,90
jambon, emmental, œuf, salade fraîche,
vinaigrette · 300 g · 3, 7, 10

CHÈVRE & MIEL 8,50
chèvre, miel, noix, salade fraîche, vinaigrette · 240 g · 7, 8, 10

JAMBON, EMMENTAL & CHAMPIGNONS 8,50
jambon, emmental, champignons, œuf, salade fraîche,
vinaigrette · 340 g · 3, 7, 10

LARDONS & ÉPINARDS 7,90
lardons, œufs brouillés, épinards, salade fraîche,
vinaigrette · 230 g · 3, 7, 10

CHAMPIGNONS & EMMENTAL 7,50
champignons poêlés, emmental, œuf, salade fraîche,
vinaigrette · 285 g · 3, 7, 10

POULET & OIGNONS CARAMÉLISÉS 8,90
poulet, oignons caramélisés, salade fraîche,
vinaigrette · 320 g · 7, 10

SIGNATURE R E C O M M A N D É aussi en menu 13,90

RACLETTE & LARDONS 11,50
fromage à raclette, jambon, oignons caramélisés, cornichons,
salade fraîche, vinaigrette · 240 g · 7, 10

BŒUF & CHEDDAR 12,90
bœuf haché, cheddar, sauce légèrement relevée, salade fraîche,
vinaigrette · 320 g · 7, 10

PROSCIUTTO 11,50
prosciutto, œuf, emmental, salade fraîche,
vinaigrette · 290 g · 3, 7, 10

POTIMARRON & CHÈVRE 10,90
potimarron rôti, chèvre, ail, romarin, œuf, miel, graines de courge,
salade fraîche, vinaigrette · 280 g · 3, 7, 10

CRÊPES
S U C R É E S  ·  A U S S I  S A N S  G L U T E N

BEURRE & SUCRE 3,90
110 g · 1, 3, 7

CITRON & SUCRE 3,90
120 g · 1, 3, 7

CONFITURE MAISON 4,20
selon la saison, fraise tous les jours · 140 g · 1, 3, 7

CARAMEL SALÉ 4,90
maison, chantilly · 200 g · 1, 3, 7

NUTELLA 4,90
chantilly · 200 g · 1, 3, 6, 7, 8

CHOCOLAT 4,90
chantilly, + coco ou amandes 0,80
· 170 g · 1, 3, 7 (amandes 8)

NUTELLA & CONFITURE DE FRAISE 5,50
confiture maison, chantilly · 230 g · 1, 3, 6, 7, 8

NUTELLA & BANANE 5,50
chantilly · 260 g · 1, 3, 6, 7, 8

CARAMEL & BANANE 5,50
chantilly · 230 g · 1, 3, 7

CRÈME DE MARRONS 5,50
chantilly · 180 g · 1, 3, 7

FRAMBOISE & FROMAGE BLANC 6,50
confiture de framboise, chantilly · 260 g · 1, 3, 7

CHOCOLAT & ORANGE 7,50
suprêmes d’orange, glace chocolat
· 220 g · 1, 3, 6, 7 · traces 8

CARAMEL & POMMES CHAUDES 7,90
glace vanille, chantilly · 310 g · 1, 3, 7 · traces 5, 6, 8

CHOCOLAT & BANANE FLAMBÉE 8,50
glace vanille, coco, chantilly · 350 g · 1, 3, 7, 8 · traces 5, 6

CRÊPES SUZETTE 9,90
déclinaison d’orange, Grand Marnier, glace vanille
· 210 g · 1, 3, 7 · traces 5, 6, 8

coup de cœur · végétarien · Allergènes : 1 gluten, 2 crustacés, 3 œufs, 4 poissons, 5 arachides, 6 soja, 7 lait, 8 fruits à coque, 9 céleri, 10 moutarde, 11 sésame, 12 sulfites, 13 lupin, 14 mollusques. En cas d’allergie, adressez-vous à notre équipe. Prix en € TTC.

MENU
CLASSIC 8,90
galette Classic ou croque-monsieur
+ soupe du jour ou crêpe :
caramel salé ou confiture de fraise

SIGNATURE
R E C O M M A N D É

13,90
galette Signature
+ soupe du jour ou crêpe :
caramel salé ou confiture de fraise

BISTROT
N O U V E A U  ·  1 1 H 0 0 – 1 4 H 0 0

14,90
steak haché ou bœuf bourguignon
+ soupe du jour ou crêpe :
caramel salé ou confiture de fraise

Soupe à l’oignon dans le menu +2,50

À  L A  P R E S S I O N 4,5 %

0,2 l 0,5 l 1 l

Cidre Brut 2,50 5,00 10,00
B O U T E I L L E 0,33 l

Cidre Brut 4,5 % 6,00
Cidre Doux 2,5 % 6,00
C A F É  &  T H É

Café filtre 0,2 l 2,00
Thé au choix 2,00
Miel pour le thé 0,45

B O U T E I L L E 0,75 l

Brut Marinière 4,5 % 12,00
Doux Marinière 2,5 % 12,00
Brut Verre Perdu 4,5 % 12,00
Doux Verre Perdu 2,5 % 12,00
Poiré 2 % 16,00
Cidre Rosé 3 % 16,00
Le Guillevic 3 % 18,00
Cidre Extra Brut 7,5 % 29,00

S A N S  A L C O O L

Eau gazeuse citron 0,2 l 1,80

Jus de pomme 100 % 0,2 l 2,90
pommes de Slovaquie

Rajec plate 0,33 l 2,50

Fatra gazeuse 0,33 l 2,50

JUST pomme & herbes 0,25 l 2,70

Coca-Cola, Zero 0,5 l 2,90

BOISSONS cidre Sorre de Bretagne


