— MENU — %
CLASSIC 8.90

galette Classic ou croque-monsieur
+ soupe du jour ou crépe:
caramel salé ou confiture de fraise

\\

SIGNATURE
13,90

galette Signature
+ soupe du jour ou crépe:
caramel salé ou confiture de fraise

BISTROT

14,90

o~ N~

SAINT PAUL

BISTROT

BISTROT

LE MIDI 11HO0O0-14HO0O

MENU BISTROT aussi en menu 14,90

SOUPE DU JOUR 3,90
voir l'ardoise
SOUPE A L'0IGNON 5,50

oignons lentement caramélisés dans un vrai bouillon de beceuf,
gratinés sous une cro(ite de fromage dorée - 250 ml- 1, 7,9

CROQUE-MONSIEUR * 1,90

pain grillé gratiné au jambon, emmental, moutarde de Dijon et
béchamel, frites - 330g-1, 7, 10

STEAK HACHE # 11,90
beeuf haché, sauce au poivre noir, frites

3609g-7,9,10,12

BEUF BOURGUIGNON 13,90

boeuf mijoté au vin rouge, carottes, petits oignons grelots,
champignons, purée de pommes de terre - 400g-1,7,9, 10, 12

GALETTES

100 % SARRASIN - SANS GLUTEN

CLASSIC

JAMBON, EMMENTAL & GUF - - 7,90

jambon, emmental, ceuf, salade fraiche,
vinaigrette - 300 g- 3,7, 10

CHEVRE & MIEL ©

chévre, miel, noix, salade fraiche, vinaigrette - 240 g - 7, 8, 10

JAMBON, EMMENTAL & CHAMPIGNONS - 8,50

jambon, emmental, champignons, ceuf, salade fraiche,
vinaigrette - 340 g - 3,7, 10

LARDONS & EPINARDS 1,90

lardons, ceufs brouillés, épinards, salade fraiche,
vinaigrette - 230g- 3,7, 10

CHAMPIGNONS & EMMENTAL (©) - 150

champignons poélés, emmental, ceuf, salade fraiche,
vinaigrette - 285 g- 3,7, 10

POULET & OIGNONS CARAMELISES oo 8,90

poulet, oignons caramélisés, salade fraiche,
vinaigrette - 320 g - 7, 10

aussi en menu 8,90

8,50

aussi en menu 13,90

SIGNATURE

POUR FINIR e
steak haché ou beeuf bourguignon CREPES SUZETTE 9,90
+ soupe du jour ou crépe: déclinaison d'orange, Grand Marnier, glace vanille
caramel salé ou confiture de fraise 1210g-1.3,7 traces 5.6.8
FRITES OU SALADE 3,50
Soupe a loignon dans le menu "'2,50 BOULE DE GLAGE 1,50
- /) SUPPLEMENT CHANTILLY 0,80
B 0 I SS 0 N S cidre Sorre de Brelagne
A LA PRESSION 45 % BOUTEILLE 0,751 SANS ALCOOL
021 051 1l .y
Cidre Brut 950 5.00 10.00 Brut Mariniere 4,5 % - 12,00 Eau gazeuse Gitron 0,2 L - 1,80
Doux Mariniére 2,5 % - 12,00
BOUTEILLE 0331 0 Jus de pomme 100 % 0,2 L - 2,90
6.00 Brut Verre Perdu 4,5 % - 12,00 pommes de Slovaquie
Cidre Brut 4‘5 [ y
Cidre DOUX 2,5 % v 6,00 Doux Verre Perdu 2,5 % - 12,00 Rajec plate 0,33 L - 2,50
. . [N C R K 16,00
CAFE & THE Fatra gazeuse 0,33 L - 2,50
Café filtre 0,2 L e 2.00 Cidre Ros¢ 3 % - 16’00
THe 810 GO e 2,00 Le Guillevic 3 % - JUST pomme & herbes 0,25 L - 2,10
Miel pour le thé s 0,45 Cidre Extra Brut 7,5 % - 29,00 Coca-Cola, Zero 0,5 L s 2,90

RACLETTE & LARDONS

fromage a raclette, jambon, oignons caramélisés, cornichons,
salade fraiche, vinaigrette - 240 g - 7, 10

BCEUF & CHEDDAR * 12,90

beeuf haché, cheddar, sauce légérement relevée, salade fraiche,
vinaigrette - 320 g- 7, 10

PROSCIUTTO

prosciutto, ceuf, emmental, salade fraiche,
vinaigrette - 290 g- 3,7, 10

POTIMARRON & CHEVRE (V) 10,90

potimarron roti, chévre, ail, romarin, ceuf, miel, graines de courge,
salade fraiche, vinaigrette - 280 g - 3, 7, 10

11,50

11,50

CREPES

SUCREES - AUSSI SANS GLUTEN
BEURRE & SUCRE 3,90
110g-1,3,7
CITRON & SUCRE 3,90
1209-1,3,7
CONFITURE MAISON 4,20
selon la saison, fraise tous les jours - 140g- 1, 3,7
CARAMEL SALE * 4,90
maison, chantilly - 200g- 1, 3,7
NUTELLA 4,90
chantilly - 200g-1,3,6,7,8
CHOGOLAT 4,90
chantilly, + coco ou amandes 0,80
-1704g-1, 3,7 (amandes 8)

NUTELLA & CONFITURE DE FRAISE % . 5,50
confiture maison, chantilly - 230g-1,3,6,7,8

NUTELLA & BANANE 5,50
chantilly - 260g-1,3,6,7,8

CARAMEL & BANANE 5,50
chantilly - 230g-1,3,7

CREME DE MARRONS 5,50
chantilly - 180g-1,3,7

FRAMBOISE & FROMAGE BLANG o 6,50
confiture de framboise, chantilly - 260g- 1, 3,7

CHOCOLAT & ORANGE 1,50

suprémes d’orange, glace chocolat
-2209g-1,3,6,7 -traces 8

CARAMEL & POMMES CHAUDES oo 7,90

glace vanille, chantilly - 310g - 1, 3,7 - traces 5, 6, 8

CHOCOLAT & BANANE FLAMBEE

glace vanille, coco, chantilly - 350 g- 1, 3,7, 8 - traces 5, 6

CREPES SUZETTE
déclinaison d'orange, Grand Marnier, glace vanille
-210g-1,3,7 -traces 5,6, 8

9,90

* coup de ceeur - @ végétarien - Allergénes: 1 gluten, 2 crustacés, 3 ceufs, 4 poissons, 5 arachides, 6 soja, 7 lait, 8 fruits a coque, 9 céleri, 10 moutarde, 11 sésame, 12 sulfites, 13 lupin, 14 mollusques. En cas dallergie, adressez-vous a notre équipe. Prix en € TTC.




